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Softul care aduce ordinea, viteza si

controlul in restaurantul tau.

Optimizeaza fluxul de lucru in sala si in bucatarie. Ai
control complet asupra comenzilor, personalului si
vanzarilor, cu un soft adaptat exact nevoilor din
HoReCa.

Vanzare rapida si fara erori, chiar si in cele mai aglomerate momente

Interfata de vanzare

Scapi de fituici si biletele!

Preluarea comenzilor se face rapid, direct din interfata
intuitiva a aplicatiei — de pe un sistem all-in-one, si de
pe telefonul mobil al ospatarului.

Flux modern si fara intarzieri.

Comenzile ajung instant in bucatarie si/sau la bar, pe
imprimante de note de comanda, sau pe ecranul
bucatarului.

Clientii vad totul, fara sa intrebe.

Tn locatiile de tip fast-food, programul iti permite s3
afisezi comenzile in timp real pe un ecran vizibil pentru
clienti: ce comenzi sunt in pregatire si care sunt gata
de ridicat.

Reduci aglomeratia, cresti eficienta.

Ospatarii nu mai trebuie sa strige comenzile. Clientii
stiu exact cand este randul lor. Totul e mai clar, mai
ordonat, mai profesionist.

Poti preveni fraude sau pierderi!
Activezi alerte la anularea produselor sau a
comenzilor.

Nu esti limitat la numarul de mese, sali sau ospatari.
Poti configura oricate mese, sali si ospatari (fiecare cu
parold proprie).

Tot ce se intampla in sala ajunge in timp real acolo
unde trebuie: in bucatarie, la bar si in rapoartele tale.
Mai mult, pe telefonul tau Android, vezi mesele
deschise, comenzile in derulare, anularile de produse,
vanzarile centralizate pe ospatar si categorii de
produse.



Programul de gestiune

Monitorizarea stocului

Stoc in timp real.

Programul este construit pe fluxuri de documente de
intrare si iesire, astfel stocul se actualizeaza automat in
timp real. Monitorizeaza si stocul minim pentru fiecare
produs, ca sa nu ramai niciodata fara cele mai
vandute articole.

Ai control complet al materiilor prime - fara risipa,
fara batai de cap

Fiecare preparat are retetar propriu, configurabil. La
inchiderea zilei programul scade automat din stoc
cantitatile corespunzatoare de materii prime si
genereaza raportul de productie.

Ai raport clar pe consum si stocuri — fara sa introduci
manual datele.

La final de zi, stii exact cat s-a consumat si ce mai ai in
gestiune. Totul se intdmpla automat, pe baza
vanzarilor.

Ai control total asupra termenelor de valabilitate si
scapi de grija amenzilor: programul te alerteaza din
timp daca ai produse care urmeaza sa expire. lar cand
e cazul, poti genera instant procesul-verbal de
deteriorare — totul din doar cateva clickuri.

Documente la zi, fara griji.

Programul este integrat cu RO e-Factura: preiei usor
facturile primite din SPV si generezi direct receptiile,
iar facturile emise de tine sunt transmise automat si la
timp in SPV.

Ai toate documentele de gestiune la indemana.
Generezi rapid facturi, avize, note de receptie, bonuri
de consum si transfer, procese-verbale pentru
modificari de pret, deteriorari sau inventar, rapoarte
de gestiune, registrul stocurilor, registrul de casa

si declaratia SAF-T — totul in acelasi loc, usor de folosit.

Ca sa nu plece niciun client de la tine
nemultumit!

Creezi rapid promotii atractive (ex. Happy Hours),
implementezi un sistem de fidelizare

cu carduri dedicate. Fiecare client va simti ca e apreciat
si va pleca din localul tau cu zambetul pe buze!




Beneficii

Consultanta personalizata

Te ajutam sa alegi componentele potrivite sau sa refolosesti echipamentele
pe care le ai deja.

Instalare si configurarea

Ne ocupam de tot ce tine de instalarea si configurarea programului.

Instruirea personalului

Oferim instructaj complet pentru operatori — ca sa poata folosi programul
eficient din prima zi.

Suport inclus permanent

Pentru licentele anuale, asistenta tehnica si actualizarile sunt incluse pe
toata perioada activa.
Asistenta tehnica este asigurata prin:
o Al (Inteligenta Artificiald) integrata in program si documentatie,
disponibild non-stop, 24/7, gratuita;
e E-mail sau formular de contact (suport@gestiune-magazin.ro), timp
de raspuns maxim: a 2-a zi lucratoare;
e Telefon (021.555.6909), in zilele lucratoare, in timpul programului
de lucru: 8:30 - 16:30.

' Importul datelor existente
Te ajutam sa importi datele din alte programe, pentru o tranzitie rapida si
fara batai de cap.

Despre ForlT- Forms Restaurant Versiuni si preturi
o "ri =10

https://www.gestiune-magazin.ro/soft-de-gestiune-
pentru-restaurante-fast-fooduri-pizzerii-cafenele/

https://www.gestiune-magazin.ro/versiuni/
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